


MENU VÉGÉTARIEN

ENTRÉE

DÉCL INA ISON DE POIREAUX 

PLAT

ASS IETTE  DU CHASSEUR BREDOUILLE
 CHOUX ROUGES ,  CHOUX DE  BRUXELLES ,  PURÉE DE PANAIS ,  MARRONS CARAMÉLISÉS ,     

POMMES & COINGS POCHÉS AU THÉ ÉP ICÉ ,  CONFITURE AUX A IRELLES  &  SPÄTZL I  MAISON    

DESSERT

 

CRÈME BRÛLÉE À L’ORANGE   

52.- PAR PERSONNE
62.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE OU FROMAGE EN PLUS

69.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE ET FROMAGE EN PLUS



MENU POISSON

ENTRÉE

GRAVLAX  DE  TRUITE  DE  CHAMBY         
CRÈME À  L ’ESTRAGON & SALADE DE MESCLUN

PLAT

F ILET  DE  FÉRA DU LÉMAN
 SAUCE AU BEURRE BLANC,  POMMES DE TERRE VAPEUR & LÉGUMES DU MOMENT    

DESSERT

CRÈME BRÛLÉE À L’ORANGE   

72.- PAR PERSONNE
82.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE OU FROMAGE EN PLUS

89.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE ET FROMAGE EN PLUS



MENU V IANDE

ENTRÉE

 TARTARE DE CERF
         

PLAT

 MÉDAILLON DE CERF
  CHOUX ROUGES ,  CHOUX DE BRUXELLES ,  PURÉE DE PANAIS ,  MARRONS CARAMÉLISÉS ,      
 POMMES & COINGS POCHÉS AU THÉ ÉP ICÉ ,  CONFITURE AUX A IRELLES  &  SPÄTZL I  MAISON     

 

DESSERT

 CRÈME BRÛLÉE À L’ORANGE   
 

72.- PAR PERSONNE
82.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE OU FROMAGE EN PLUS

89.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE ET FROMAGE EN PLUS


