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MENU VEGETARIEN

ENTREE

SALADE D'HIVER & SON MALAKOFF

PLAT

CONCENTRE DE COURGE
QUARTIER DE POTIMARRON, SPAGHETTI DE POMMES DE TERRE
& BUTTERNUT. CREME DE NOISETTES & CALVADOS, JULIENNE DE POMMES.

DESSERT

ENTREMETS AU CHOCOLAT NOIR & POIRE AU POIVRE DE TIMUT
ou
SORBET ARROSE

51.- PAR PERSONNE
61.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE OU FROMAGE EN PLUS
71.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE ET FROMAGE EN PLUS



MENU VIANDE

ENTREE

GRAVELAX DE SAUMON DES GRISONS & BETTERAVE

PLAT

CIVET DE CERF DE SEMSALES

SPATZLI A LA CHATAIGNE, QUARTIER DE CHOU ROUGE CONFIT, BONBON DE RAISIN DE CHARDONNE
AU SUMAC & CHANTERELLES A L'HUILE

ou

PASTILLA DE VOLAILLE D’APPENZELL
SALAMI PIQUANT, LEGUMES DE LA FERME, JUS EPICE & PUREE DE POMME DE TERRE FUMEE

DESSERT

ENTREMETS AU CHOCOLAT NOIR & POIRE AU POIVRE DE TIMUT

ou )
SORBET ARROSE

61.- PAR PERSONNE,
71.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE OU FROMAGE EN PLUS
81.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE ET FROMAGE EN PLUS



MENU POISSON

ENTREE

GRAVELAX DE SAUMON DES GRISONS & BETTERAVE

PLAT

RAMEN DU LEMAN
ROUELLE D'OMBLE DE CHAMBY, NOUILLES SOBA & KIMCHI DE CHOU FRISE

DESSERT

ENTREMETS AU CHOCOLAT NOIR & POIRE AU POIVRE DE TIMUT

ou )
SORBET ARROSE

61.- PAR PERSONNE
71.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE OU FROMAGE EN PLUS
81.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE ET FROMAGE EN PLUS



