


MENU VÉGÉTARIEN

ENTRÉE

DÉCL INA ISON DE BETTERAVES
CRUES ,  CONFITES  ET  EN SABAYON

PLAT

R ISOTTO AUX CARDONS ET  VACHERIN MONT D ’OR
 

DESSERT

 

CHEESCAKE AUX AGRUMES

56.- PAR PERSONNE 
66.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE OU FROMAGE EN PLUS 

73.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE ET FROMAGE EN PLUS



MENU POISSON

ENTRÉE

TARTARE DE TRUITE  DE  CHAMBY

PLAT

PO ISSON DU LÉMAN POCHÉ
 SAUCE AUX ÉCREVISSES DU LÉMAN, TOPINAMBOURS & RAVIOLES   

DESSERT

 

CHEESCAKE AUX AGRUMES

62.- PAR PERSONNE
72.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE OU FROMAGE EN PLUS

79.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE ET FROMAGE EN PLUS



MENU V IANDE

ENTRÉE

 TARTARE DE VEAU AUX CONDIMENTS
 MESCLUN & TOAST  DE PAIN  AU LEVA IN

PLAT

 ARA IGNÉE DE BOEUF
  SAUCE AU POIVRE ,  MILLE-FEUILLE  DE  POMMES DE TERRE        
 &  LÉGUMES DE LA  FERME    
 

DESSERT

           

 CHEESCAKE AUX AGRUMES 
   
 

62.- PAR PERSONNE
72.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE OU FROMAGE EN PLUS

79.- PAR PERSONNE AVEC AMUSE-BOUCHE ET FROMAGE EN PLUS


