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CAFÉS

	 CAFÉ, EXPRESSO, RISTRETTO	 			   3.80
	 NOTRE CAFÉ, UN MÉLANGE DE VARIÉTÉS D'ARABICA SOIGNEUSEMENT 
	 SÉLECTIONNÉES, EST TORRÉFIÉ À LAVAUX PAR VAGA BON CAFÉ    

	 DOUBLE EXPRESSO					     5.-

	 RENVERSÉ						      4.30

	 CAPPUCINO 						      4.80

	 LATTE MACCHIATO						     5.20

	 CAFÉ VIENNOIS						      5.70

	 EXPRESSO MACCHIATTO					     4.00

	 CAFÉ GREC / TURC À CHOIX : SANS SUCRE / SUCRÉ			   4.80

	 CAFFÈ AFFOGATO 						   
	 1 BOULE DE GLACE CANNELLE/CAFÉ + EXPRESSO			   6.-
	 SUPPLÉMENT CHANTILLY					     7.50
	 SUPPLÉMENT AMARETTO (1CL)					     8.50
	 SUPPLÉMENT AMARETTO (1CL) + CHANTILLY				    10.-
	

	  *UNE MAJORATION DE 20CT. EST PERÇUE POUR LES DIFFÉRENTES 
	 VARIANTES DÉCAFÉINÉES

	 *UNE MAJORATION DE 50CT. EST PERÇUE POUR LE LAIT VÉGÉTAL

LAIT & CHOCOLATS 

	 CAOTINA, OVOMALTINE (CHAUDS OU FROIDS)		  	 3.80

	 CHOCOLAT VIENNOIS					     5.30

	 CHOCOLAT ARTISANAL 	 				    6.-
	 GRAND CRU VÉNÉZUELA 65%, À LA FÈVE DE TONKA
	 OLIVIER FUCHS, LAUSANNE.

	 CHOCOLAT ARTISANAL VIENNOIS				    7.50

	 VERRE DE LAIT 2/3 DL	  				    2.20	 3.30
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THÉS

TASSE(30CL) / THÉIÈRE(60CL)

	 THÉ NOIR DARJEELING BIO (INDE)	 		  3.80	 6.80	
	 CE THÉ NOIR D’ORIGINE DÉGAGE UNE DISCRÈTE AMERTUME 
	 ET DES NOTES TRÈS LÉGÈREMENT ÉPICÉS

	 THÉ NOIR AUX NOTES DE BERGAMOTE, BIO (CHINE) 	 3.80	 6.80
	 EARL GREY DÉLICATEMENT PARFUMÉ AVEC UNE ESSENCE NATURELLE 
	 DE BERGAMOTE ET SUBLIMÉ PAR DES PÉTALES DE BLEUET

	 THÉ NOIR AU MÉLANGE D’ÉPICES INDIENNES (CHINE)	 4.-	 7.-
	 VÉRITABLE CHAI, RICHE EN ÉPICES, RÉVÉLANT LE GOÛT INTENSE  
	 DU THÉ NOIR

	 LAPSANG SOUCHONG (CHINE)			   4.-	 7.-	
	 THÉ NOIR FUMÉ, NOTES BOISÉES, D’EUCALYPTUS ET DE RÉGLISSE.

	 THÉ BLANC MAO FENG BIO (VIETNAM)	 		  5.20	 9.00
	 THÉ BLANC RICHE EN BOURGEONS ET AU SUBTIL MÉLANGE  
	 DE NOTES VÉGÉTALES, FLORALES ET MINÉRALES 

	 THÉ VERT SENCHA BIO (JAPON)	 		  4.20	 7.50
	 GRAND CLASSIQUE DU JAPON, PARFUM RAFRAICHISSANT, 
	 NOTES VÉGÉTALES.

	 THÉ VERT GENMAICHA BIO (JAPON)	 		  4.20	 7.50	
	 THÉ VERT PARFAITEMENT ÉQUILIBRÉ AVEC DES NUANCES DE 
	 CÉRÉALES GRILLÉES ET DES NOTES VÉGÉTALES FRAÎCHES

	 SUPPLÉMENT DE 20CT PAR TASSE POUR PETIT POT DE LAIT ET 50 CT PAR THÉIÈRE
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	 SUPPLÉMENT CHANTILLY					     7.50
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INFUSIONS

	 ROIBOOS CAPETOWN (AFRIQUE DU SUD)			   3.80	 6.80
	 ARÔMES DE MANGUE ET DE FRUIT DE LA PASSION

	 CAMOMILLE BIO / MENTHE BIO / VERVEINE BIO 	 3.80	 6.80

	 TILLEUL (FRANCE)					     4.20	 7.50	

	 NOTRE SÉLECTION DE THÉS ET DE TISANES EN VRAC PROVIENT  

	 DE CHEZ THETEATEE À LAUSANNE

MINÉRALES

AU VERRE							       2DL	 3DL	 5DL

	 EAU PLATE / GAZEUSE	 			   1.80	 2.50	 4.20
	 EAU DE CHARDONNE FILTRÉE GRÂCE À LA TECHNOLOGIE NORDAQ
	 PRODUIT ÉCORESPONSABLE	

	 EAU CITRONNÉE PLATE / GAZEUSE		  	 3.-	 4.30	 6.50
	 NATURE / ARÔMES DE SIROPS À CHOIX, SERVIE 
	 AVEC GLACE PILÉE ET RONDELLE DE CITRON	

	 EAU GINGEMBRÉE & CITRONNÉE PLATE / GAZEUSE	 3.60	 4.60	 6.90
	 JUS DE GINGEMBRE (DAME GINGEMBRE, LE MONT-SUR-LAUSANNE)
	 & CONCENTRÉ DE CITRON BIO, SERVI AVEC GLACE PILÉE ET 
	 RONDELLE DE CITRON

	 COCA-COLA / SPRITE				    3.-	 3.70	 5.70

	 SCHWEPPES TONIC				    3.50	 4.20	 6.00

	 THÉ FROID MAISON 				    3.60	 4.40	 6.20

	 JUS DE POMME					     3.60	 4.40	 6.20
	 ARTISANAL DU CANTON DE VAUD

	 JUS D’ORANGE FRAIS				    5.-	 6.50	 8.50

	 SIROPS (GRATUIT POUR LES MOINS DE 12 ANS)		  2.-	 2.80	  4.70
	 FRAISE / FRAMBOISE / MENTHE / PÊCHE / CASSIS / GRENADINE / 					   

	 POIRE / CITRON / ABRICOT / PAMPLEMOUSSE ROSE / VIOLETTE
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M I N É R A L E S

EN BOUTEILLE

	 EAU PLATE  /  GAZEUSE 5DL / 7.5DL				    4.20	 5.80
	 EAU DE CHARDONNE FILTRÉE GRÂCE À LA TECHNOLOGIE NORDAQ

	 JUS OPALINE 2,5DL						     5.60
	 NECTAR D’ABRICOTS (DU VALAIS) 			 

	 URBAN KOMBUCHA À LA CITRONNELLE & HIBISCUS  3,3DL 	 5.60
	 BOISSON NATURELLE TONIFIANTE À BASE D’EAU, CULTURE DE 
	 KOMBUCHA  (MICRO-ORGANISMES) , SUCRE DE CANNE, THÉ VERT, THÉ NOIR, 
	 HIBISCUS, CITRONNELLE, ÉCORCES DE CITRON, POMME.			 

	 LIMONADE AU JUS DE RAISIN SUISSE «LA TERRIENNE» 3,3DL	 5.50
	 BOISSON NATURELLE SANS SUCRE AJOUTÉ
	 JUS DE RAISIN BLANC / JUS DE RAISIN ROUGE (À CHOIX)

	 JUS D’ORANGE / PÊCHE / TOMATES GRANINI 2DL		  4.60

	 COCA / COCA ZÉRO / SINALCO / RIVELLA 3,3DL			   4.80

	 SCHWEPPES TONIC 2,5DL					     4.70

	 SAN BITTER ROUGE 1DL					     4.00
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B I È R E S

PRESSIONS							       2 .5DL 	 5DL 	

	 SWAF (BIÈRE BLONDE) 		  4 .5% VOL		  	 4.60	 7.00	 	
	 BRASSERIE DOCTEUR GAB'S, PUIDOUX

	 BIÈRE LIMONADE						      4.60	 7.00

	 BIÈRE GINGEMBRE & CITRON				    5.90	 8.90
	 BIÈRE, LIMONADE, 
	 JUS DE GINGEMBRE (DAME GINGEMBRE, LE MONT-SUR-LAUSANNE)
	 & CONCENTRÉ DE CITRON BIO

BOUTEILLES 33CL										        
											         
	 GIMLÉ							        			 
	 BLANCHE 4.8% / IPA 5.8%					     6.90
	 BRASSERIE DU GIMLÉ, CHERNEX

	 BIÈRE SANS ALCOOL «LA PLACEBO»	0.5% VOL			   5.60 			 
	 BRASSERIE DOCTEUR GAB'S, PUIDOUX

CIDRE	

BOUTEILLE 33CL

	 CRAFTY (POMMES SUISSES ROMANDES) DOCTEUR GAB’S 4.5% VOL		  6.90
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LES VINS

CHASSELAS							      1 DL	 7 DL (BT)

	 CHASSELAS DE CHARDONNE, 2020			   4.-	 28.-	      8.-
	 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC
	 Carte tournante, le service vous renseignera 
	 sur le producteur du moment

	 CHASSELAS D’YVORNE, 2020			   5.90	 38.-	     20.50
	 YVORNE GRAND CRU, CHABLAIS AOC, DELPHINE MOREL
	 L'empreinte du terroir des coteaux d'Yvorne offre une belle 
	 minéralité à ce chasselas au bouquet fruité et flora. L'évolution 
	 en bouche présente une belle rondeur avec des arômes soutenus.

	 CHASSELAS «CALAMIN», 2020			   6.40	 41.-	     21.80
	 CALAMIN GRAND CRU, LAVAUX AOC, J.-F. NEYROUD
	 Senteur de fruits (poire, pêche), bouche opulente et  
	 harmonieuse, trame minèrale. finale racée et longue

	 CHASSELAS « DÉZALEY», 2020 		  5DL/7DL	          34.-/46.-     18.20/23.50
	 DÉZALEY GRAND CRU AOC, J.-F. NEYROUD
	 Belle minéralité. Âromes d'mandes grillées, bouche complexe 
	 soutenue par une pointe de carbonique

	 CHASSELAS «BARRIQUE», 2020				    49.-	      25.-	
	 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, MAURICE NEYROUD	
	 Issu des raisins du Grand Cru Vieilles Vignes, récolté deux semaines 
	 plus tard que les traditionnels,Il est mis en barrique dès la sortie du 
	 pressoir et pendant 10 mois. L’élevage sur ses fines lies lui apporte 
	 structure et rondeur. L’absence de fermentation malolactique lui 
	 donne des notes citronnées, il conserve ainsi vivacité et fraicheur.

	 CHASSELAS, «CHÂTEAU DE CHARDONNE », 2012, 7.5 DL		 60.-	       32.-
	 CHARDONNE PREMIER GRAND CRU, MAISON OBRIST	
	 Robe jaune soutenue aux reflets gris, nez intense et floral avec des senteurs
	 de fleur d'acacia et d'aubépine déployant des notes épicées de fève de tonka 
	 et de poivre. Palais frais et élancé avec une bouche fruitée et une finale d'une
	 grande persistance.
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	 VINS BLANCS						      1 DL	 7 DL (BT)

	 DORAL, 2020					     5.80	 37.-	        20.-
	 CHARDONNE GRAND CRU AOC, COMMUNE DE CHARDONNE
	 Ce vin blanc est issu du croisement entre le chasselas et le 
	 chardonnay. Bouche ample avec une grande générosité tirant sur 
	 les agrumes, ainsi qu'une bonne persistance finale.

	 JOHANNISBERG, 2019				    6.50	 42.-	        22.-
	 CHARDONNE, LAVAUX AOC, FABRICE DUCRET
	 Ce Sylvaner aux expressions généreuses est au bénéfice d'un droit
	 d'ancienneté pour l'appellation Johannisberg depuis 1952. Issu de
	 vendanges reès mûres, riche et onctueux, c'est un vin légèrement 
	 doux et de très grande garde.

	 SAUVIGNON BLANC, 2020, 				   6.70	 43.-	        21.-	 	
	 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, JULIEN NEYROUD
	 Très expressif et fin, arômes de bourgeon, de cassis et 
	 de fruits exotiques. issu d’une seule fermentation

	 PINOT GRIS, 2020					    6.90	 44.-	        23.-
	 CHARDONNE, LAVAUX AOC, FABRICE DUCRET
	 Vin sec d'une grande complexité aromatique. La charge très 
	 modeste des ceps intensifie ses qualités.

	 GEWÜRZTRAMINER « SOLEIL DORÉ», 2016	 	 7.90	 34.- 5 DL         20.-
	 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, JULIEN NEYROUD
	 Un léger passerillage sur souche lui procure des arômes fruités  
	 et lui donne une concentration en sucre

	 VIOGNIER « BARRIQUE» 2018 				    38.- 5 DL       20.50
	 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, CHARLY & JÉRÔME NEYROUD
	 Nez ouvert sur des notes de fruits jaunes, de pêche et d’abricot. 
	 Bouche riche, fraîche et délicate

	 ASSEMBLAGE « PROFIL BLANC», 2020 			   39.-	        19.-
	 SYLVANER, PINOT GRIS, VIOGNIER, PAÏEN
	 CHARDONNE, LAVAUX AOC, JEAN-PASCAL WIRTHNER
	 Complexité aromatique. fruité et rond
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VIN BLANC MOUSSEUX	 					     1 DL	 7 DL (BT)			 

	 «LE TOURBILLON», 2020 					     52.-	         29.-
	 CHARDONNE, LAVAUX AOC, FABRICE NEYROUD
	 Chasselas élevé selon la méthode traditionnelle 
	 champenoise. 

VIN ROSÉ												          

	 ROSÉ DE CHARDONE 2020	  			   4.50	 30.- 5 DL	         14.-
	 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC
 	 Carte tournante, le service vous renseignera sur le producteur du moment
	 le producteur du moment

VINS ROUGES						      	 				  

	 GAMAY-PINOT NOIR-GAMARET , 
	 « LA BOTTE ROUGE», 2020				    4.50	 30.-	       18.60		
	 CHARDONNNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, COSSY & FILS
	 Léger et fruité.

	 PINOT NOIR, « LE COIN DES SERPENTS», 2020 	 5.40	 36.-	       19.50
	 CHARDONNE, LAVAUX AOC, GIANNI BERNASCONI
	 Bouquet rappelant la cerise noire. belle robe rubis. attaque 
	 harmonieuse avec une finale sur des nuances de fruits mûrs

	 PINOT NOIR « BARRIQUE», 2017,	 7.5DL	 	 6.40	 45.-	        23.-
	 ÉLEVÉ 24 MOIS EN BARRIQUE
	 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, CHARLY & JÉRÔME NEYROUD	
	 Joli nez sur des notes de fruits rouges & d’épices douces. boisé  
	 intégré et discret.

	 GAMAY D’ARCENANT, «LA GOURMANDE », 2020	 7.-	 46.-	       23.50
	 ÉLEVÉ 12 MOIS EN BARRIQUE
	 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, JEAN-PAUL FORESTIER	
	 Nez aux senteurs de cerise, épices douces, légèrement vanillé. 
	 notes de griottes et de pruneaux.
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							       1 DL	 7 DL (BT)			 

	 CABERNET FRANC, 2018	 			   7.20	 47.-	        22.-
	 ÉLEVÉ 24 MOIS EN BARRIQUE 
	 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, RICHARD NEYROUD
	 Robe rouge intense avec des reflets violets. Nez présentant des notes de fruits rouges, 
	 finale épicée et longue.

	 ASSEMBLAGE « AMESAMIS», 2020	 7.5DL		  7.40	 52.-	        26.-
	 GAMARET, GARANOIR, DIOLINOIR, GALOTTA, ÉLEVÉS EN TONNEAUX ET BARRIQUES
	 CHARDONNE, LAVAUX AOC, CHRISTIN RÜTSCHE
	 Vin à l'expression aromatique de fruits noirs avec une touche floréale. 
	 En bouche les tannins sont présents mais n'enlèvent rien à la finesse de ce vin
	 L'élevage en tonneaux de 400 lt. et de barriques de 225 lt. apporte de la complexité
	 et de la sucrosité.

	 GAMAY «SORTILÈGE», 2020, 				    42.-	        21.-
	 CHARDONNE, LAVAUX AOC, GIANNI BERNASCONI
	 Vin au bouquet complexe rappelant le sous-bois et les fuits mûrs, robe
	 soutenue, tanins présents, belle structure.

	 GAMARET, « BARRIQUE», 2019		  5 DL / 7 DL	 40.-/55.-    22.40 / 29.-
	 ÉLEVÉ 12 MOIS EN BARRIQUE
	 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, DELPHINE MOREL	
	 Attaque épicée et fruitée, arômes de petits fruits noirs soutenus par des tanins harmonieux

	 MONDEUSE NOIRE, 2018					     58.-	        30.-
	 ÉLEVÉE 12 MOIS EN BARRIQUE
	 SAINT-SAPHORIN GRAND CRU, LAVAUX AOC, COSSY&FILS
	 Notes de cerises et de poivre. Les tanins en bouche sont flatteurs.

	 MERLOT « BARRIQUE», 2019				    65.-	        33.-
	 ÉLEVÉ EN BARRIQUE
	 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, JEAN-PAUL FORESTIER
	 Robe rubis aux reflets de cassis et de mûre. Nez précis sur les épices et le poivre blanc,
	 attaque puissante, chaleureuse, sur des notes de cassis, suivi d'une belle fraîcheur.
	 Tanins fermes et goûteux en finale. 
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A P É R I T I F S  /  V E R M O U T H S /  CO C K TA I L S

	 BLANC CASSIS (KIR)						      5. -

	 CHASSELAS AU SIROP MAISON DE ROMARIN  			   5. -

	 PROSECCO 11% VOL.  /  COUPE 10CL /  BOUTEILLE 75CL		  5.50    35.-

	 VIN MOUSSEUX DE LAVAUX "DIVIN ICE"	
	 COUPE 10CL /  BOUTEILLE 75CL			    		  5.50    35.-
	 PINOT GRIS,  DORAL & CHASSELAS, MARTIAL NEYROUD	

	 PORTO GRAHAM’S FINE TAWNY, 10 ANS, 19% VOL.  /  4CL	 		  5.80

	 MARTINI BLANC OU ROUGE 15% VOL.  /  4CL*	 			   5.20

	 CAMPARI 23% VOL. /  4CL*						      5.50

	 SUZE 20% VOL. /  4CL*						      5.50

	 CYNAR 16.5% VOL / 4CL*	 					     5.50

	 *+2.-  POUR SUPPLÉMENT SODA

	 PICON BIÈRE	 18% VOL. 						      7 .50
	 3 CL DE PICON AMER + 25 CL DE BIÈRE BLONDE SWAF (DOCTEUR GAB'S) 		

	 PICON CLUB	 18% VOL. 						      6 .60 
	 3 CL DE PICON AMER + 9 CL DE CHASSELAS DE CHARDONNE

	 COCKTAIL DE LA DEMI-LUNE					     13 . -
   	 VIN MOUSSEUX DE LAVAUX (PINOT GRIS,  DORAL & CHASSELAS) ,  LIQUEUR DE 
	 BERGAMOTTE ( ITALICUS) ,  SIROP DE ROMARIN DE CHARDONNE, LIME BITTER, 
	 CITRON VERT & GLACE PILÉE

	 COCKTAIL DE LA DEMI-LUNE SANS ALCOOL			   6.50
	 JUS DE GINGEMBRE (DAME GINGEMBRE, LE MONT-SUR-LAUSANNE)
	 & CONCENTRÉ DE CITRON BIO, JUS DE CITRON VERT, SCHWEPPES TONIC & GLACE PILÉE

	 APÉROL SPRITZ 							      9.50
   	 APÉROL, PROSECCO, EAU GAZEUSE & RONDELLE D'ORANGE					   

	 HUGO	 							       10. -
   	 PROSECCO, EAU GAZEUSE, SIROP DE FLEURS DE SUREAU & MENTHE			 
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S P I R I T U E U X

	 LONG DRINKS / 4CL						      12 . -

	 PASTIS 51 ,  45% VOL. /  2 /  4CL				    4 .80	 6.80

	 OUZO 12,  38% VOL. /  2 /  4CL					     4 .80	 6.80

	 WHISKEY 						      6 . - 	 10. -
	 JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 40% VOL. /  2 /  4CL	

	 WHISKEY SINGLE MALT 					     7 . - 	 12 . -
	 TALISKER CLASSIC MALT,  10 ANS, 43.8% VOL.  /  2 /  4CL		

	 WHISKEY SINGLE MALT 					     10. - 	 17 .-
	 GLENNMORANGIE NECTAR D’OR ,  12 ANS, 46% VOL.  /  2 /  4CL	

	 BOURBON FOUR ROSES 40% VOL. /  2 /  4CL	 		  6. - 	 10. -

	 RHUM ZACAPA 23 ANS 40% VOL. /  2 /  4CL			   8. - 	 14 . -

	 COGNAC CAMUS VSOP 40% VOL. /  2 /  4CL			   8. - 	 14 . -

	 GIN TANQUERAY N°TEN, 	47.3% VOL./  2 /  4CL			   8. - 	 14 . -
	
	 GIN FLOR DE SEVILLA 
	 MADE WITH BITTERSWEET,41 .3% VOL.  /  2 /  4CL		  8. - 	 14 . -

	 VODKA SKY		   37.5% VOL.  /  2 /  4CL			  6. - 	 10. -

	 TEQUILA ESPOLON BIANCO 40% VOL. /  2 /  4CL		  6.- 	 10. -
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E AU X - D E - V I E  /  D I G E S T I F S

	 LIE /  MARC DE CHARDONNE, 40% VOL. /  2 /  4CL		  5.00	  8.00

	 VIEUX MARC DE CHARDONNE, 40% VOL. /  2 /  4CL		  6 .00	 10.00
	 ERNEST VERDAN, 1967

	 GRAPPA DE MONDEUSE, 41% VOL.  /  2 /  4CL			   6.00	 10.00
  	 DOMAINE DES RUEYRES, CHARDONNE

	 LIE À L'ORANGE, 35% VOL. /  2 /  4CL				    7 .00	 1 1 .00
  	 MAURICE NEYROUD, CHARDONNE

	 GRAPPA NEGRO DI NEBBIOLO INVECCHIATA, 40% VOL. /  2 /  4CL	 8.00	 13.00

	 PRUNEAU / POIRE / POMME / COING 42% / 2 /  4CL		  8.00	 13.00
	 MARC-ANDRÉ MOURON, LE MONT-PÉLERIN

	 ABRICOTINE / POIRE WILLIAM, 43% VOL. /  2 /  4CL		  8.00	 13.00

	 NOCINO (LIQUEUR MAISON DE NOIX),  42% VOL.  /  2 /  4CL		  5 .00	  8.00

	 AMARETTO DISARONNO,  28% VOL.  /  2 /  4CL			   6.00	 10.00

	 LIMONCELLO 2 / 4CL					     5.00	  8.00

	 BAILEYS,  17% VOL.  /  2 /  4CL					     7 .00	  1 1 .00

	 COINTREAU, 40% VOL. /  2 /  4CL				    7 .00	  1 1 .00

	 CALVADOS CHÂTEAU DU BREUIL VSOP, 40% VOL.  /  2 /  4CL		  8.00	 13.00

	 FERNET BRANCA 42% VOL. /  4CL 	 				     6.00
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