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CAFÉS

 CAFÉ, EXPRESSO, RISTRETTO    3.80
 NOTRE CAFÉ, UN MÉLANGE DE VARIÉTÉS D'ARABICA SOIGNEUSEMENT 
 SÉLECTIONNÉES, EST TORRÉFIÉ À LAVAUX PAR VAGA BON CAFÉ    

 DOUBLE EXPRESSO     5.-

 RENVERSÉ      4.30

 CAPPUCINO       4.80

 LATTE MACCHIATO      5.20

 CAFÉ VIENNOIS      5.70

 EXPRESSO MACCHIATTO     4.00

 CAFÉ GREC / TURC À CHOIX : SANS SUCRE / SUCRÉ   4.80

 CAFFÈ AFFOGATO       
 1 BOULE DE GLACE +  1 EXPRESSO     6.-
 SUPPLÉMENT CHANTILLY     7.50
 SUPPLÉMENT AMARETTO (1CL)     8.50
 SUPPLÉMENT AMARETTO (1CL) + CHANTILLY    10.-
 

  *UNE MAJORATION DE 20CT. EST PERÇUE POUR LES DIFFÉRENTES 
 VARIANTES DÉCAFÉINÉES

 *UNE MAJORATION DE 50CT. EST PERÇUE POUR LE LAIT VÉGÉTAL

LAIT & CHOCOLATS 

 CAOTINA, OVOMALTINE (CHAUDS OU FROIDS)   3.80

 CHOCOLAT VIENNOIS     5.30

 CHOCOLAT ARTISANAL      6.-
 GRAND CRU VÉNÉZUELA 65%, À LA FÈVE DE TONKA
 OLIVIER FUCHS, LAUSANNE.

 CHOCOLAT ARTISANAL VIENNOIS    7.50

 VERRE DE LAIT 2/3 DL      2.20 3.30
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THÉS

TASSE(30CL) / THÉIÈRE(60CL)

 THÉ NOIR DARJEELING BIO (INDE)   3.80 6.80 
 CE THÉ NOIR D’ORIGINE DÉGAGE UNE DISCRÈTE AMERTUME 
 ET DES NOTES TRÈS LÉGÈREMENT ÉPICÉS

 THÉ NOIR AUX NOTES DE BERGAMOTE, BIO (CHINE)  3.80 6.80
 EARL GREY DÉLICATEMENT PARFUMÉ AVEC UNE ESSENCE NATURELLE 
 DE BERGAMOTE ET SUBLIMÉ PAR DES PÉTALES DE BLEUET

 THÉ NOIR AU MÉLANGE D’ÉPICES INDIENNES (CHINE) 4.- 7.-
 VÉRITABLE CHAI, RICHE EN ÉPICES, RÉVÉLANT LE GOÛT INTENSE  
 DU THÉ NOIR

 LAPSANG SOUCHONG (CHINE)   4.- 7.- 
 THÉ NOIR FUMÉ, NOTES BOISÉES, D’EUCALYPTUS ET DE RÉGLISSE.

 THÉ BLANC MAO FENG BIO (VIETNAM)   5.20 9.00
 THÉ BLANC RICHE EN BOURGEONS ET AU SUBTIL MÉLANGE  
 DE NOTES VÉGÉTALES, FLORALES ET MINÉRALES 

 THÉ VERT SENCHA BIO (JAPON)   4.20 7.50
 GRAND CLASSIQUE DU JAPON, PARFUM RAFRAICHISSANT, 
 NOTES VÉGÉTALES.      

 THÉ VERT GENMAICHA BIO (JAPON)   4.20 7.50 
 THÉ VERT PARFAITEMENT ÉQUILIBRÉ AVEC DES NUANCES DE 
 CÉRÉALES GRILLÉES ET DES NOTES VÉGÉTALES FRAÎCHES

 SUPPLÉMENT DE 20CT PAR TASSE POUR PETIT POT DE LAIT ET 50 CT PAR THÉIÈRE

INFUSIONS

 ROIBOOS CAPETOWN (AFRIQUE DU SUD)   3.80 6.80
 ARÔMES DE MANGUE ET DE FRUIT DE LA PASSION

 CAMOMILLE BIO / MENTHE BIO / VERVEINE BIO  3.80 6.80 

 NOTRE SÉLECTION DE THÉS ET DE TISANES EN VRAC PROVIENT  
 DE CHEZ THETEATEE À LAUSANNE

CAFÉS

 CAFÉ, EXPRESSO, RISTRETTO    3.80
 NOTRE CAFÉ, UN MÉLANGE DE VARIÉTÉS D'ARABICA SOIGNEUSEMENT 
 SÉLECTIONNÉES, EST TORRÉFIÉ À LAVAUX PAR VAGA BON CAFÉ    

 DOUBLE EXPRESSO     5.-

 RENVERSÉ      4.30

 CAPPUCINO       4.80

 LATTE MACCHIATO      5.20

 CAFÉ VIENNOIS      5.70

 EXPRESSO MACCHIATTO     4.00

 CAFÉ GREC / TURC À CHOIX : SANS SUCRE / SUCRÉ   4.80

 CAFFÈ AFFOGATO       
 1 BOULE DE GLACE +  1 EXPRESSO     6.-
 SUPPLÉMENT CHANTILLY     7.50
 SUPPLÉMENT AMARETTO (1CL)     8.50
 SUPPLÉMENT AMARETTO (1CL) + CHANTILLY    10.-
 

  *UNE MAJORATION DE 20CT. EST PERÇUE POUR LES DIFFÉRENTES 
 VARIANTES DÉCAFÉINÉES

 *UNE MAJORATION DE 50CT. EST PERÇUE POUR LE LAIT VÉGÉTAL

LAIT & CHOCOLATS 

 CAOTINA, OVOMALTINE (CHAUDS OU FROIDS)   3.80

 CHOCOLAT VIENNOIS     5.30

 CHOCOLAT ARTISANAL      6.-
 GRAND CRU VÉNÉZUELA 65%, À LA FÈVE DE TONKA
 OLIVIER FUCHS, LAUSANNE.

 CHOCOLAT ARTISANAL VIENNOIS    7.50

 VERRE DE LAIT 2/3 DL      2.20 3.30
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MINÉRALES

AU VERRE       2DL 3DL 5DL

 EAU PLATE / GAZEUSE    3.- 4.- 5.-
 EAU DE CHARDONNE FILTRÉE GRÂCE À LA TECHNOLOGIE NORDAQ
 PRODUIT ÉCORESPONSABLE 

 EAU GINGEMBRÉE & CITRONNÉE PLATE / GAZEUSE 3.80 4.80 6.80
 JUS DE GINGEMBRE (DAME GINGEMBRE, LE MONT-SUR-LAUSANNE)
 & CONCENTRÉ DE CITRON BIO, 

 THÉ FROID MAISON     3.60 4.40 6.20

 JUS DE POMME     3.60 4.40 6.20
 ARTISANAL DU CANTON DE VAUD

 JUS D’ORANGE FRAIS    5.50 6.50 8.50

 SIROPS (GRATUIT POUR LES MOINS DE 12 ANS)  2.- 2.80  4.70
 

M I N É R A L E S

EN BOUTEILLE

 EAU PLATE  /  GAZEUSE 5DL / 7.5DL    5.- 6.-
 EAU DE CHARDONNE FILTRÉE GRÂCE À LA TECHNOLOGIE NORDAQ

 JUS OPALINE 2,5DL      5.60
 NECTAR D’ABRICOTS (DU VALAIS)    

 URBAN KOMBUCHA À LA CITRONNELLE & HIBISCUS  3,3DL  5.60
 BOISSON NATURELLE TONIFIANTE À BASE D’EAU, CULTURE DE 
 KOMBUCHA  (MICRO-ORGANISMES) , SUCRE DE CANNE, THÉ VERT, THÉ NOIR, 
 HIBISCUS, CITRONNELLE, ÉCORCES DE CITRON, POMME.   

 JUS D’ORANGE / PÊCHE / TOMATES GRANINI 2DL  4.60

 COCA / COCA ZÉRO / SINALCO / RIVELLA 3,3DL   4.90

 SCHWEPPES TONIC 2,5DL     4.70

 SAN BITTER ROUGE 1DL     4.00
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B I È R E S

PRESSIONS       2 .5DL  5DL  

 SWAF (BIÈRE BLONDE)   4 .5% VOL   4.60 8.-  
 BRASSERIE DOCTEUR GAB'S, PUIDOUX

 BIÈRE LIMONADE      4.60 8.-

 BIÈRE GINGEMBRE & CITRON    5.90 9.40
 BIÈRE, LIMONADE, 
 JUS DE GINGEMBRE (DAME GINGEMBRE, LE MONT-SUR-LAUSANNE)
 & CONCENTRÉ DE CITRON BIO

BOUTEILLES 33CL          

 GIMLÉ           
 BLANCHE 4.8% / IPA 5.8%     7.50
 BRASSERIE DU GIMLÉ, CHERNEX

 BIÈRE SANS ALCOOL «LA PLACEBO» 0.5% VOL   5.60    
 BRASSERIE DOCTEUR GAB'S, PUIDOUX
 

CIDRE 

BOUTEILLE 33CL

 CRAFTY (POMMES SUISSES ROMANDES) DOCTEUR GAB’S 4.5% VOL  7.50
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LES VINS

 

      

       1 DL 7 DL (BT)
 VINS BLANCS

 CHASSELAS, 2020/2021, 7.5 DL   4.50 33.-         19.-
 CHARDONNE, LAVAUX AOC, CHRISTIN RÜTSCHE
 VIGNES DE 30-40 ANS, PLANTÉES SUR UN SOL TRÈS CAILLOUTEUX ET DRAINANT.

 CET ÉLÉGANT CHASSELAS A UN PROFIL AROMATIQUE COMPLEXE ET MINÉRAL. 

 EN BOUCHE IL A UNE STRUCTURE ÉLANCÉE.

 CHASSELAS « LE CHARDON », 2021    39.-         21.-
 YVORNE GRAND CRU, CHABLAIS AOC, DELPHINE MOREL
 L’EMPREINTE DU TERROIR DES COTEAUX D’YVORNE OFFRE UNE BELLE MINÉRALITÉ À CE 

 CHASSELAS. BOUQUET FRUITÉ ET FLORAL. L’ÉVOLUTION EN BOUCHE PRÉSENTE UNE BELLE 

 RONDEUR AVEC DES ARÔMES SOUTENUS.

 CHASSELAS « DÉZALEY », 2021     49.-         25.-
 DÉZALEY GRAND CRU AOC, J.-F. NEYROUD
 BELLE MINÈRALITÉ, ARÔMES D’AMANDES GRILLÉES, BOUCHE COMPLEXE SOUTENUE PAR 

 UNE POINTE DE CARBONIQUE.

 CHASSELAS « CHÂTEAU DE CHARDONNE », 2020/2021, 7.5 DL 55.-         29.-
 CHARDONNE 1ER GRAND CRU CLASSÉ, LAVAUX AOC, MAISON OBRIST
 NEZ INTENSE ET FLORAL AVEC DES SENTEURS DE FLEUR D’ACACIA ET D’AUBÉPINE 

 DÉPLOYANT DES NOTES ÉPICÉES DE FÈVE TONKA ET DE POIVRE. PALAIS FRAIS ET ÉLANCÉ 

 AVEC UNE BOUCHE FRUITÉE ET UNE FINALE D’UNE GRANDE PERSISTANCE. 

 PLANT DU RHIN « LA CONFRARY », 2020/2021   6.20 43.-         22.- 
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, FABRICE DUCRET
 CE SYLVANER SE DISTINGUE PAR DES ARÔMES DE PETITES PRUNES ET DE GROSEILLES. 

 EN BOUCHE, APRÈS UNE ATTAQUE SOUPLE, IL RÉVÈLE DES NOTES DE FRUITS À CHAIR 

 BLANCHE SOUTENUS PAR UNE FINALE ÉQUILIBRÉE AVEC DE LA FINESSE ET DU VOLUME.

 PINOT GRIS, 2019      6.80 47.-         23.50
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, JULIEN NEYROUD 
 SÉLECTION DE RAISINS ISSUS DE PARCELLES AU RENDEMENT LIMITÉ, ÉLEVÉ SUR LIE 

 DURANT 12 MOIS EN FÛT DE CHÊNE. VIN PUISSANT ET ÉLÉGANT. 

 CHENIN BLANC, 2020/2021    7.50 52.-         25.-
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, DELPHINE MOREL
 ARÔMES D’AGRUMES ET DE FRUITS EXOTIQUES ACCOMPAGNÉS D’UNE MINÉRALITÉ SOUTENUE. 
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       1 DL 7 DL (BT)

 VIOGNIER EN BARRIQUE D’ACACIA, 2020, 7.5 DL 8.00 58.-         29.-
 SAINT SAPHORIN GRAND CRU, LAVAUX AOC, JEAN-PAUL FORESTIER
 NOTES FLORALES DE PÊCHE DE VIGNE OU D’ABRICOT, SOUTENU PAR DES ARÔMES 

 DE FLEUR D’ACCACIA 

       

 GEWÜRZTRAMINER DOUX, « SOLEIL DORÉ », 2016 8.20 41.- (5 DL)       22.-
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, JULIEN NEYROUD
 UN LÉGER PASSERILLAGE SUR SOUCHE OFFRE DES ARÔMES FRUITÉS ET UNE BELLE 

 CONCENTRATION EN SUCRE.         

 ASSEMBLAGE, « L’ACCOLADE », 2020    52.-         26.-
 SAUVIGNON BLANC ET SAUVIGNON GRIS
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, COSSY & FILS
 TRÈS FRUITÉ, LONG EN BOUCHE, L’ÉLEVAGE EN BARRIQUE NEUVE PENDANT 5 MOIS LUI CONFÈRE 

 QUELQUES NOTES ÉPICÉES AU NEZ ET EN BOUCHE.

VIN BLANC MOUSSEUX        

 «LE TOURBILLON», 2020,      56.-         30.-
 CHARDONNE, LAVAUX AOC, FABRICE NEYROUD
 CHASSELAS ÉLEVÉ SELON LA MÉTHODE TRADITIONNELLE CHAMPENOISE. 

VIN ROSÉ           

 ROSÉ DE PINOT NOIR, 2021, 5 DL   4.50 22.50         16.-
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, COSSY & FILS
 ROSÉ COMPLEXE, ALLIANT LE FRUITÉ ET LA STRUCTURE. SA ROBE FONCÉE RÉVÈLE 

 UNE BELLE INTENSITÉ QUI SE RETROUVE EN BOUCHE
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       1 DL 7 DL (BT) 
        
VINS ROUGES     

 PINOT NOIR, 2018     4.50 31.-         18.-   
 CHARDONNNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, RICHARD NEYROUD
 UN PINOT NOIR HARMONIEUX ET PLEIN DE VIVACITÉ.

 GAMAY, 2020     4.50 31.-         18.-
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, COMMUNE DE CHARDONNE
 ARÔMES FRUITÉS (CERISE,GRIOTTE) ET ÉPICÉS (POIVRE), LA BOUCHE OFFRE DES TANINS 

 FRIANDS ET SOYEUX.   

 PLANT ROBERT, « CARDONA », 2019   7.- 49.-         25.-
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, JEAN-FRANÇOIS NEYROUD
 LÉGÈREMENT ÉPICÉ AU NEZ, AUX PARFUMS DE PETITS FRUITS ROUGES. BOUCHE SÉDUISANTE,

 AVEC UNE BELLE AUTHENTICITÉ. STRUCTURE ÉLÉGANTE ET HARMONIEUSE. TANINS SOUPLES

 ET ÉQUILIBRÉS.     

 ASSEMBLAGE N°3, « TOVEYRE », 2018, 7.5 DL   7.20 53.-         23.-
 MERLOT, GARANOIR
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, CHARLY NEYROUD
 LE NEZ ÉVOQUE LES FRUITS ROUGES MÛRS ET UN PEU D’ÉPICES DOUCES.LA BOUCHE 

 EST FRANCHE, DÉLICATE ET FINE ET AYANT UNE BELLE STRUCTURE SUPPORTÉE PAR 

 DE BEAUX TANINS TRÈS FINS. BELLE LONGUEUR FINALE.            

 ASSEMBLAGE « NOIR DE BACCH », 2019  8.- 55.-         29.-
 GAMARET, GARANOIR 
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, FABRICE NEYROUD 
 ÉLEVÉ EN BARRIQUE. CET ASSEMBLAGE SE PARE D’UNE ROBE INTENSE VIOLACÉE-POURPRE. 

 AU NEZ, IL EXALTE DES ARÔMES PUISSANTS DE FRUITS NOIRS (MYRTILLE, CERISE). LA BOUCHE

 EST RICHE ET STRUCTURÉE, AVEC DES TANINS FERMES ET SOYEUX.

  PINOT NOIR-DIOLINOIR, 2020   9.- 63.-         33.-  
 SAINT-SAPHORIN GRAND CRU, LAVAUX AOC, FABRICE DUCRET
 PROVENANT DE PARCHETS ESCARPÉS, CE VIN EST ÉLEVÉ 12 MOIS EN BARRIQUES ET 

 PRÉSENTE UNE COMPLEXITÉ ET UNE DENSITÉ REMARQUABLES.
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       1 DL 7 DL (BT) 
        
VINS ROUGES     

 PINOT NOIR, 2018     4.50 31.-         18.-   
 CHARDONNNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, RICHARD NEYROUD
 UN PINOT NOIR HARMONIEUX ET PLEIN DE VIVACITÉ.

 GAMAY, 2020     4.50 31.-         18.-
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, COMMUNE DE CHARDONNE
 ARÔMES FRUITÉS (CERISE,GRIOTTE) ET ÉPICÉS (POIVRE), LA BOUCHE OFFRE DES TANINS 

 FRIANDS ET SOYEUX.   

 PLANT ROBERT, « CARDONA », 2019   7.- 49.-         25.-
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, JEAN-FRANÇOIS NEYROUD
 LÉGÈREMENT ÉPICÉ AU NEZ, AUX PARFUMS DE PETITS FRUITS ROUGES. BOUCHE SÉDUISANTE,

 AVEC UNE BELLE AUTHENTICITÉ. STRUCTURE ÉLÉGANTE ET HARMONIEUSE. TANINS SOUPLES

 ET ÉQUILIBRÉS.     

 ASSEMBLAGE N°3, « TOVEYRE », 2018, 7.5 DL   7.20 53.-         23.-
 MERLOT, GARANOIR
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, CHARLY NEYROUD
 LE NEZ ÉVOQUE LES FRUITS ROUGES MÛRS ET UN PEU D’ÉPICES DOUCES.LA BOUCHE 

 EST FRANCHE, DÉLICATE ET FINE ET AYANT UNE BELLE STRUCTURE SUPPORTÉE PAR 

 DE BEAUX TANINS TRÈS FINS. BELLE LONGUEUR FINALE.            

 ASSEMBLAGE « NOIR DE BACCH », 2019  8.- 55.-         29.-
 GAMARET, GARANOIR 
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, FABRICE NEYROUD 
 ÉLEVÉ EN BARRIQUE. CET ASSEMBLAGE SE PARE D’UNE ROBE INTENSE VIOLACÉE-POURPRE. 

 AU NEZ, IL EXALTE DES ARÔMES PUISSANTS DE FRUITS NOIRS (MYRTILLE, CERISE). LA BOUCHE

 EST RICHE ET STRUCTURÉE, AVEC DES TANINS FERMES ET SOYEUX.

  PINOT NOIR-DIOLINOIR, 2020   9.- 63.-         33.-  
 SAINT-SAPHORIN GRAND CRU, LAVAUX AOC, FABRICE DUCRET
 PROVENANT DE PARCHETS ESCARPÉS, CE VIN EST ÉLEVÉ 12 MOIS EN BARRIQUES ET 

 PRÉSENTE UNE COMPLEXITÉ ET UNE DENSITÉ REMARQUABLES.

            
            

            
            
        7 DL (BT)    
            

 ASSEMBLAGE « COUP DE FOUDRE », 2019    42.-          19.-
 GAMARET, GARANOIR, DIOLINOIR, MERLOT,   
 CHARDONNE, LAVAUX AOC, J.-P. WIRTHNER
 ÉLEVÉS EN FÛT DE CHÊNE BELLE ROBE AUX REFLETS NOIRS. BELLE COMPLEXITÉ AROMATIQUE 

 MÊLANT FRUITS ROUGES ET ÉPICES. BOUCHE FRAICHE ET FRUITÉE

 GAMAY « BARRIQUE », 2017, 7.5 DL    48.-         21.-
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, JÉRÔME NEYROUD
 ÉLEVÉ EN BARRIQUE. ISSU DE VIEILLES VIGNES, CE GAMAY ÉVOQUE AU NEZ LA FRAISE OU 

 LA FRAMBOISE, MAIS AUSSI LA MÛRE ET UNE TOUCHE FLORALE.BOUCHE FRANCHE ET DÉLICATE 

 PINOT NOIR BARRIQUÉ, 2019/2020    53.-         26.-
 CHARDONNE, LAVAUX AOC, GIANNI BERNASCONI     
 ISSU DE RÉCOLTE SÉVÈREMENT LIMITÉE, CE PINOT NOIR EST ÉLEVÉ UN AN EN BARRIQUE.  

 SA ROBE D’UNE INTENSITÉ REMARQUBLE RAPPELLE LA CERISE NOIRE. SON BOUQUET ÉLÉGANT 

 RÉVÈLE UN FRUITÉ AÉRIEN AVEC UNE NUANCE VANILLÉE. IL PROMET UNE ATTAQUE ÉPICÉE, 

 MAIS AGRÉABLE, UNE FINALE SUR DES NUANCES DE FRUITS À NOYAU ET AMARETTO. 

 DIOLINOIR, 2020      58.-         31.-
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, JEAN-PAUL FORESTIER 
 ÉLEVÉ EN BARRIQUE, NEZ RACÉ ET INTENSE, PALAIS CORSÉ. PUISSANT ET ÉLÉGANT. 

 MERLOT « DES CHÂBLES », 2020    68.-         33.-
 MONTREUX GRAND CRU, LAVAUX AOC, MARTIAL NEYROUD
 ÉLEVÉ EN FÛT DE CHÊNE. ROBE ROUGE RUBIS SOUTENUE AVEC DES REFLETS BLEUS VIOLACÉS. 

 LE NEZ EST EXPRESSIF ET COMPLEXE SUR DES NOTES DE FRUITS DES BOIS. EN BOUCHE, LE VIN 

 EST ROND, FACILE À BOIRE ET PERSISTANT. ON RETROUVE LES NOTES DE FRUITS NOIRS ET 

 DE CACAO. TANINS SOYEUX. 

 CABERNET SAUVIGNON, 2017/2018     76.-         44.-
 CHARDONNE GRAND CRU, LAVAUX AOC, MAURICE NEYROUD
 VIN ISSU D’UNE RÉCOLTE LIMITÉE ET CUEILLIE EN NOVEMBRE. UNE VINIFICATION DÉLICATE 

 ET UN LONG ÉLEVAGE EN BARRIQUE LUI A APPORTÉ LA MATURITÉ NÉCESSAIRE. COULEUR INTENSE 

 ET STRUCTURE TANNIQUE IMPORTANTE. IL DÉVELOPPE DES ARÔMES PUISSANTS DE GRIOTTES , 

 DE MÛRES ET D’ÉPICES DOUCES. VIN DE GARDE ET D’EXCEPTION, CONTENANT DES SAVEURS 

 PUISSANTES ET FRUITÉES. 
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A P É R I T I F S  /  V E R M O U T H S /  CO C K TA I L S

 BLANC CASSIS (KIR)      5. -

 CHASSELAS AU SIROP MAISON DE ROMARIN     5. -

 PROSECCO 11% VOL.  /  COUPE 10CL /  BOUTEILLE 75CL  5.50    35.-

 PORTO GRAHAM’S FINE TAWNY, 10 ANS, 19% VOL.  /  4CL   5.80

 MARTINI BLANC OU ROUGE 15% VOL.  /  4CL*    5.20

 CAMPARI 23% VOL. /  4CL*      5.50

 SUZE 20% VOL. /  4CL*      5.50

 CYNAR 16.5% VOL / 4CL*      5.50

 *+2.-  POUR SUPPLÉMENT SODA

 PICON BIÈRE 18% VOL.       7 .50
 3 CL DE PICON AMER + 25 CL DE BIÈRE BLONDE SWAF (DOCTEUR GAB'S)   

 PICON CLUB 18% VOL.       6 .60 
 3 CL DE PICON AMER + 9 CL DE CHASSELAS DE CHARDONNE

 APÉROL SPRITZ        9.50
    APÉROL, PROSECCO, EAU GAZEUSE & RONDELLE D'ORANGE     

 HUGO        10. -
 PROSECCO, EAU GAZEUSE, SIROP DE FLEURS DE SUREAU & MENTHE   

  COCKTAIL DE LA DEMI-LUNE      14. -  
 COMPOSTION VARIABLE DE MOIS EN MOIS,  DEMANDER AU SERVICE !
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S P I R I T U E U X

 LONG DRINKS / 4CL      12 . -

 PASTIS 51 ,  45% VOL. /  2 /  4CL    4 .80 6.80

 OUZO 12,  38% VOL. /  2 /  4CL     4 .80 6.80

 WHISKEY       6 . -  10. -
 JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 40% VOL. /  2 /  4CL 

 WHISKEY SINGLE MALT      7 . -  12 . -
 TALISKER CLASSIC MALT,  10 ANS, 43.8% VOL.  /  2 /  4CL  

 WHISKEY SINGLE MALT      10. -  17 .-
 GLENNMORANGIE NECTAR D’OR ,  12 ANS, 46% VOL.  /  2 /  4CL 

 BOURBON FOUR ROSES 40% VOL. /  2 /  4CL   6. -  10. -

 RHUM ZACAPA 23 ANS 40% VOL. /  2 /  4CL   8. -  14 . -

 COGNAC CAMUS VSOP 40% VOL. /  2 /  4CL   8. -  14 . -

 GIN TANQUERAY N°TEN,  47.3% VOL./  2 /  4CL   8. -  14 . -
 
 GIN FLOR DE SEVILLA 
 MADE WITH BITTERSWEET,41 .3% VOL.  /  2 /  4CL  8. -  14 . -

 VODKA SKY   37.5% VOL.  /  2 /  4CL   6. -  10. -

 TEQUILA ESPOLON BIANCO 40% VOL. /  2 /  4CL  6.-  10. -



E AU X - D E - V I E  /  D I G E S T I F S

 LIE /  MARC DE CHARDONNE, 40% VOL. /  2 /  4CL  5.00  8.00

 VIEUX MARC DE CHARDONNE, 40% VOL. /  2 /  4CL  6 .00 10.00
 ERNEST VERDAN, 1967

 GRAPPA DE MONDEUSE, 41% VOL.  /  2 /  4CL   6.00 10.00
   DOMAINE DES RUEYRES, CHARDONNE

 LIE À L'ORANGE, 35% VOL. /  2 /  4CL    7 .00 1 1 .00
   MAURICE NEYROUD, CHARDONNE

 GRAPPA NEGRO DI NEBBIOLO INVECCHIATA, 40% VOL. /  2 /  4CL 8.00 13.00

 PRUNEAU / POIRE / POMME / COING 42% / 2 /  4CL  8.00 13.00
 MARC-ANDRÉ MOURON, LE MONT-PÉLERIN

 ABRICOTINE / POIRE WILLIAM, 43% VOL. /  2 /  4CL  8.00 13.00

 NOCINO (LIQUEUR MAISON DE NOIX),  42% VOL.  /  2 /  4CL  5 .00  8.00

 AMARETTO DISARONNO,  28% VOL.  /  2 /  4CL   6.00 10.00

 LIMONCELLO 2 / 4CL     5.00  8.00

 BAILEYS,  17% VOL.  /  2 /  4CL     7 .00  1 1 .00

 COINTREAU, 40% VOL. /  2 /  4CL    7 .00  1 1 .00

 CALVADOS CHÂTEAU DU BREUIL VSOP, 40% VOL.  /  2 /  4CL  8.00 13.00

 FERNET BRANCA 42% VOL. /  4CL       6.00
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 LIE À L'ORANGE, 35% VOL. /  2 /  4CL    7 .00 1 1 .00
   MAURICE NEYROUD, CHARDONNE

 GRAPPA NEGRO DI NEBBIOLO INVECCHIATA, 40% VOL. /  2 /  4CL 8.00 13.00

 PRUNEAU / POIRE / POMME / COING 42% / 2 /  4CL  8.00 13.00
 MARC-ANDRÉ MOURON, LE MONT-PÉLERIN

 ABRICOTINE / POIRE WILLIAM, 43% VOL. /  2 /  4CL  8.00 13.00

 NOCINO (LIQUEUR MAISON DE NOIX),  42% VOL.  /  2 /  4CL  5 .00  8.00

 AMARETTO DISARONNO,  28% VOL.  /  2 /  4CL   6.00 10.00

 LIMONCELLO 2 / 4CL     5.00  8.00

 BAILEYS,  17% VOL.  /  2 /  4CL     7 .00  1 1 .00

 COINTREAU, 40% VOL. /  2 /  4CL    7 .00  1 1 .00

 CALVADOS CHÂTEAU DU BREUIL VSOP, 40% VOL.  /  2 /  4CL  8.00 13.00

 FERNET BRANCA 42% VOL. /  4CL       6.00
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